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1 Sicherheit
1.1 Einfihrung

Die Aufschnitt-Maschinen sind mit Schutzeinrichtungen ausgeriistet. Sie
wurden einer Sicherheitsprifung und -abnahme unterzogen.

Bei Fehlbedienung oder Missbrauch drohen dennoch Gefahren
fur

- die Gesundheit des Bedieners

- die Maschine und andere Sachwerte des Betreibers.

Alle Personen, die mit dem Aufstellen, Bedienen, Warten und Reparieren
der Maschinz zu tun haben, missen

- fur ihre Tatigkeit ausgebildet / eingewiesen sein,

- diese Betriebsanleitung genau beachten

1.2 Sicherheitshinweise

In dieser Befriebsanleitung werden folgende Symbole und Signalworter
verwendet:

Warnung!
bezeichnet eine moglicherweise gefahrliche

Situation. Bei Nichtbeachten des Hinweises
kéonnen schwere Verletzungen eintreten.

- Vorsicht!
bezeichnet eine moglicherweise gefahrliche

Situation. Bei Nichtbeachten des Hinweises
kdnnen leichte Verletzungen eintreten.

® Wichtig!
l bezeichnet Anwendungstips und andere
besonders wichtige Informationen.



1.3 BestimmungsgemaBe Verwendung

Die Aufschnitt-Maschinen A2204 [ A2564 [ B2215/A2504, sowie A3064
[ B2515 /[ A3004 [ B2205 / B2565 sind ausschliellich zum Schneiden von
schneidfahigen Lebensmittel wie z.B.
- Wurst, Rouladen, Fleisch, Schinken, Kase (B fur Brot)

bestimmit.
Schneiden Sie Lebensmittel nicht in gefrorenem Zustand.
Eigenmachtige Umbauten und Veranderungen der Maschine sind aus
Sicherheitsgriinden verboten. (Seite 5)
Die in dieser Betriebsanleitung vorgeschriebenen Betriebs- Wartungs- und
Instandhaltungsbedingungen mussen eingehalten werden.

1.4 Emissionen

Typ Gerduschpegel in dB(A)

A 2204
A 2564
B2215
A 2504 unter 70
A 3064
B 2515
A 3004
B 2205
B 2565

1.5 Gefahrenquellen

Das drehende Messer kann Korperteile abschneiden. Gefahrdet sind |hre
Finger, besonders der Daumen. Greifen Sie aus diesem Grund nicht in
den Raum zwischen Restehalterplatte und Messer bzw. Anschlagplatte,
solange die Anschlagplatte nicht vollstandig geschlossen ist. Wenn der
Restehalter angehoben ist, besteht die Gefahr, dass er plotzlich herunter-
fallt, wenn Sie den Schlitten bewegen. Verwenden Sie den Restehalter
daher stets, um das Schneidgut von oben oder von der Seite auf den
Schlitten zu driicken. Die Aufschnitt-Maschine arbeitet mit Netzspannung.
Die Maschine darf daher nicht gedffnet werden.



1.6 Arbeitsplatz

Bedienen Sie die Maschinen nur, wenn Sie aufrecht und sicher stehen.
Stehen Sie vor der Maschine mit Blick auf den Ein-/Austaster und den
Einstellknopf.

Halten Sie den Arbeitsplatiz sauber und Ubersichtlich. Die Maschine mul:
standsicher auf einer stabilen Unterlage aufgestellt werden, die das unter:
2.2 angegebene Gewicht und die leichte Vibration aushalt.

1.7 Zugelassene Bediener

Mit der Aufschnitt-Maschine dirfen nur Personen arbeiten,

- die die Betriebsanleitung gelesen und verstanden haben

- die vom Betreiber in die Bedienung eingewiesen wurden,

- die Uber die von der Maschine ausgehenden Gefahren und die Hygiene-
vorschriften unterrichtet wurden. (Seite 6)

Die Maschine darf nur von ausgebildetem Fachpersonal gewartet und

repariert werden. (Mechaniker, Elektriker)

Treffen Sie im Betrieb Maltnahmen, die verhindern, dass Unbefugte die
Maschine benutzen, reinigen oder warten

1.8 Arbeitskleidung

Tragen Sie bei'der Bedienung enganliegende Kleidung. Beachten Sie
auch die Hygienevorschriften.

Tragen Sie bei Reinigungs- und Wartungsarbeiten am Messer Schutz-
handschuhe mit Pulsschutz.

1.9 Schutzeinrichtung

Pos | Einrichtung Funktion

1 Aus-Taster sofortiges Ausschalten

2 Daumenschutz Verhindert versehentlichen Zugriff mit
dem Daumen zur Stirnseite des Messers




Pos | Einrichtung Funktion

3 Zwangsgeflhrter Verhindert Zugriff zur Stirnseite und zur
Restehalter Stirnflache des Messers

4 Verriegelung der Der Schlitten kann nur abgeklappt
Anschlagplatte werden, wenn die Anschlagplatte Gber

die 0-Stellung hinweg zum Endanschlag
gestellt wird und die Messerschneide
Uberdeckt ist.

Ist der Anschlag zwangsverriegelt (abgenommener Schlitten), darf
" der Einstellknopf fiir die Schnittstarke nicht betatigt werden. Gefahr
der Zerstorung der Anschlagverstellung !

Prifen Sie die Schutzeinrichtungen
- taglich vor Arbeitsbeginn
- nach jeder Wartung oder Reparatur

Priifen Sie auf vorgeschriebenen Zustand und Funktion.
Lassen Sie Mangel von Fachpersonal beseitigen. (Seite 7)

Das Entfernen, Verandem oder Unwirksammachen der Schutzein-
richtungen ist verboten.



1.10 Verhalten im Notfall

Im Notfall sofort den roten Aus-Taster driicken.
1.11 Vor der ersten Inbetriebnahme
Prufen Sie

- die Schutzeinrichtungen nach Abschnitt 1.9
- die Ausrdstung und Funktion der Maschine nach Abschnitt 2.1 und 2.2

Mangel und Abweichungen mussen vor der Inbetriebnahme beseitigt
werden.

2 Beschreibung, Technische Daten
21 OUbersicht

Ein-/ Austaster

Anschlagplatte / Daumenschutz
Schlitten mit Restehalter
Einstellknopf fiir Schnittstarke

E N £ L I
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3 Transportieren, Aufstellen
3.1 Transportieren

Die Aufschnitt-Maschinen wiegen je nach Typ (siehe 2.2) ca. 18-22 Kg.
Verwenden Sie fur langere Transporte im Betrieb einen geeigneten
Transportwagen. Stellen Sie die Schnittstarke vor dem Transport unter -0-,
indem Sie den Einstellknopf bis zum Endanschlag drehen.

Schieben Sie den Schiitten ganz nach vorn und fixieren Sie ihn ausrei-
chend mit Klebeband.

3.2 Anforderungen an den Aufstellort
Die Unterlage muss folgende Anforderungen erflllen:

ausreichend stabil, standsicher, eben , waagerecht.
ausreichend hoch flr aufrechte Korperhaltung beim Schneiden.
Platzbedarf nach folgender Aufstellung

Fur optimale Nutzung sind die aufgelisteten Male vorzusehen.

Stellen Sie die Maschine abseits von innerbetrieblichen Verkehrs-
wegen auf,
Stellen Sie die Maschine abseits von Tiren auf. Nicht im Schwenlk-

bereich einer sich offnenden Tur, nicht im Zugangsbereich einer
Tr.
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3.3 Anschliessen

* Prufen Sie, ob die ortliche Betriebsspannung mit den Angaben auf dem
Typenschild Gbereinstimmen. Bei Abweichungen dirfen Sie die
Maschine nicht anschlielen.

* Prifen Sie, ob die Netzabsicherung den Angaben im Abschnitt 2.2
entspricht. Bei Abweichungen dirfen Sie die Maschine nicht
anschlieften.

* Netzstecker in die vorgesehene Steckdose einstecken.

3.4 Prifen der Maschine

* Priifen Sie die Schutzeinrichtungen nach Abschnitt 1.9

* Prifen Sie, ob die Maschine sich bewegt, wenn sie eingeschaltet ist.
Beginnt sie selbst oder die Unterlage, auf der sie steht, zu wandern?
Wenn ja, sorgen Sie fur eine festere Unterlage. (vergleiche 3.2)

3.5 Drehrichtung priifen

" Prufen Sie die Drehrichtung des Messers.

* Das Messer muf} sich auf Sie zu (zum Anschlag) bewegen.

*Wenn sich das Messer nicht richtig dreht, den Fasenwender im Stecker
um 180 Grad drehen, oder durch einen Elektriker eine Fase wechseln
lassen.

* Prifen Sie die Drehrichtung erneut.

10



4 Bedienen
4.1 Vor der Inbetriebnahme

* Prufen Sie die Schutzeinrichtungen (Abschnitt 1.9)
" Reinigen Sie die Maschine griindlich (Kapitel 6)

4.2 Schneiden

Warnung !
é Drehendes Messer | Kann Finger abschneiden.

Nicht in das laufende Messer greifen!

Schneidgut stets mit dem Restehalter halten. Restehalter ausschliellich
am Griff festhalten.

* Stellen Sie die gewiinschte Schnittstarke ein.

* Ziehen Sie den Schlitten vollstandig zuriick.

* Legen Sie das Schneidgut auf den Schlitten und schieben Sie es
gegen die Anschlagplatte

* Dricken Sie den Restehalter
- bei grofien Stlicken oben auf das Schneidgut
- bei kleineren Stlicken seitlich gegen das Schneidgut

* Driicken Sie den griinen Ein-Taster. Die Maschine lauft.

* Schieben Sie den Schlitten zum Schneiden vor und zurlick.

11



4.3 Reste schneiden

* Ziehen Sie den Schlitten vollstandig zurlick.

* Abgebundenes Ende abschneiden

* Schneidgut an der Schlittenrickwand so anlegen, dass die urspriing-
liche Schnittflache zur Restehalterplatte liegt.

* Restehalter anheben, hinter den Rest setzen

* Dricken Sie den Rest mit dem Restehalter gegen die Anschlagplatte

* Legen Sie den Daumen hinter den Daumenschutz und halten Sie den
Griff nur mit den Fingern.

* Dricken Sie den Schlitten zum Schneiden vor und zurlick.

4.4 Maschine ausschalten

* Drlcken Sie den roten Aus-Taster.
* Drehen Sie den Einstellknopf fir die Schnittstarke im Uhrzeigersinn

bis zum Anschlag, tiber -0- hinaus. So ist die Schneide des Messers
abgedeckt.

12



5 Reinigen

Die Maschine muss mindestens einmal taglich grundlich gereinigt wer-
den.

Warnung !
é Drehendes Messer ! Kann Finger abschneiden.

Maschine vor dem Reinigen ausschalten. Netzstecker
ziehen. Bei Reinigungsarbeiten am Messer Schutz-
handschuhe mit Pulsschutz tragen.

[ ] Wichtig !

l Beachten Sie beim Reinigen die vorgegebene Reihen-
folge. Verwenden Sie zum Reinigen der Maschine
keine Scheuermittel. Diese zerkratzen die metallischen
Oberflachen und beeintrachtigen damit die Hygiene.
Verwenden Sie ausschlieRlich handelsiibliche Reini-
gungs- und Hygienemittel. Neutralisieren Sie nach der
Reinigung agressive Reinigungs- und Hygienemittel.
Niemals die Maschine mit einem Dampf- oder Hoch-
druckreiniger reinigen !

Bei Nichtbeachtung obiger Punkte erlischt jede Haftung unserer-
seits.

5.1 Vorbereiten

* Drucken Sie den roten Aus-Taster

* Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

* Drehen Sie den Einstellknopf fur die Schnittstarke im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag, Gber -0- hinaus. So ist die Stirnseite des Messers
abgedeckt.

5.2 Schlitten abklappen

Ziehen Sie den Schlitten ganz nach vorn, Uber den Druckpunkt der Feder
hinaus und klappen Sie ihn dann zur Seite weq.

13



Wichtig !

l Der Schlitten kann nur abgeklappt werden, wenn der
Einstellknopf fiir die Schnittstarke im Uhrzeigersinn

bis zum Anschlag gedreht ist.

5.3 Spitzenplatte entfernen

Vorsicht !
Verletzungsgefahr. Die Spitzen der Platte sind scharf-

kantig. Schutzhandschuhe anziehen.

* Drehen Sie die schwarze Randelschraube los.
* Nehmen Sie die Waffelmusterplatte von der Restehalterplatte ab.

2.4 Messerabdeckplatte abnehmen

* Ziehen Sie Schutzhandschuhe mit Pulsschutz an.

* Klappen Sie den Restehalter hoch.

* Setzen Sie einen passenden Stift oder Schraubenzieher in die Aus-
sparung der Messerabdeckplatte.

* Drehen Sie die Messerabdeckplatte im Uhrzeigersinn heraus.

cacdfimenn, ¥

By

5.5 Restehalterplatte abnehmen
e  Wichtig!

l Aus Sicherheitsgriinden diirfen Sie die Restehalter-
platte nur bei abgenommenen Schlitten entfernen.
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*Klappen Sie den Restehalter hoch.
* Drucken Sie den Spreizhalter der Restehalterplatte zusammen.
* Ziehen Sie die Restehalterplatte ab.

5.6 Bodenplatte

Die Aufschnittmaschinen sind mit einer abnehmbaren Bodenplatte ausge-
rustet. Diese kann zur Reinigung zum Bediener hin von der Maschine
abgenommen werden.

5.7 Maschine reinigen

Abnehmbare und nicht abnehmbare Teile nach Reinigungsplan reinigen.

Vorsicht!
Verletzungsgefahr ! Schutzhandschuhe benutzen !

® Wichtig !
l Teile nicht aufeinanderlegen. Gefahr der Beschadi-
gung.

Reinigen Sie das Messer mit einem Leinenlappen vorsichtig aussen und
innen.

Den Zwischenraum zwischen Messer und Messerschutzring reinigen Sie
am besten folgendermassen:

Nehmen Sie ein Stiick (ca.20x20 mm) eines Bierdeckels, je nach Ab-
schliff des Messers einlagig oder mehrlagig. Befeuchten Sie dieses
Stuck. Fuhren Sie dieses Stuck in den Zwischenraum des Messers zum
Anschlag ein. Schalten Sie die Maschine ein, und lassen Sie das
Bierdeckelstick ein paar Mal durchlaufen. Reinigen Sie alle Flachen der
Maschine.

Vorsicht!
Halten Sie den abgeklappten Schlitten beim Reinigen

des Schlittenprofils fest. Der Schlitten knnte zuriick-
klappen.

15



Reinigen Sie die Messerabdeckplatte, die Bodenplatte und die Waffel-
musterplatte. Die Spitzen der Waffelmusterplatte kdnnen Sie am Besten
mit einer Blrste unter fliessendem Wasser reinigen.

5.8 Zusammenbau

* Setzen Sie die Messerabdeckplatte auf und drehen Sie sie entgegen
den Uhrzeigersinn fest.

* Setzen Sie die Restehalterplatte in den Restehalter ein.

* Befestigen Sie die Waffelmusterplalte an der Restehalterplatte.

* Klappen Sie den Schlitten zuriick.

* Setzen Sie die Bodenplatte ein.

6 Wartung
6.1 Schmieren / Olen

Warnung !
é Drehendes Messer! Kann Finger abschneiden.

Maschine vor dem Warten ausschalten.

Wichtig !
® Verwenden Sie zum Schmieren ausschlieBlich die von
l uns freigegebenen QOle.

Geben Sie monatlich ein wenig Ol an:
" die Restehalterstange (1)

* die Schlittengleiter (2)

* Die Schlittenfuhrungsstange (3)

2 i T -
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7 Messer scharfen
7.1 Beschreibung des Messerscharfers

Innenansicht

1 Scharfstein
2 Abziehstein
3 Ersatzstein

Aultenansicht

Anschlagnase
Einstellknopf
Abziehposition
Scharfposition
Nullstellung

o =~ v 0 b

Warnung !

Drehendes Messer ! Kann Finger abschneiden. Messer
ausschielBllich mit dem mitgelieferten Schleifapparat

scharfen. Das Messer darf nur von ausgebildetem

Fachpersonal gescharft werden.

7.2 Messer scharfen

Vor Beginn des Schleifvorganges das Messer der Aufschnitt-Schneide-
maschine sorgaltig von Fett und Schneidresten saubern.

* Reinigen Sie die Maschine und das Messer grundlich. (Kap. 95)
* Stellen Sie den Anschlag auf grofite Schnittstarke

* Ziehen Sie den Schlitten ganz nach vorne zu sich hin

* Stellen sie den Scharfapparat auf die Null

17



* Setzen Sie den Scharfapparat so auf den Schlitten, dass die Anschlag-
leiste des Scharfapparates in den Spalt zwischen Anschlag und
Schlitten, und der Schéarfapparat an die Schlittenriickwand (1) zu liegen
kommt.

* Schieben Sie nun den Schlitten mit dem Scharfe in Richtung des
Messers, bis die Anschlagnase des Scharfers an den Messerschutz-
ring (1) anschlagt.

* Den Anschlag mit dem Einstellknopf fir die Schnittstarke langsam
zudrehen, bis der Scharfapparat zwischen Anschlag und Schlitten
festgeklemmt ist.

18



* Das Einstellrad des Scharfapparates auf 1 (schleifen) stellen und die
Maschine einschalten. Der Schleifvorgang beginnt. Die Schleifdauer
richtet sich nach dem Zustand des Messers.

*Wenn sich an der Messerschneide ein Grat gebildet hat, das Einstell-
rad auf Position 2 (abziehen) drehen und einige Umdrehungen laufen
lassen, bis kein Grad mehr vorhanden ist.

* Nach dem Scharfen, Maschine mit dem roten Aus-Taster ausschalten.

* Das Einstellrac des Messerscharfers auf Position -0- stellen,
Anschlag offnen und Schlitten zurtickziehen. Scharfapparat abnehmen.

* Reinigen Sie die Maschine und das Messer (Kap. 5)

7.3 Messer wechseln

Warnung !

Scharfes Messer! Kann auch im Stillstand schwere
Schnittverletzungen verursachen. Das Messer darf nur
von eingewiesenen Fachpersonal gewechselt werden.

° Wichtig !
Das Messer mull gewechselt werden:
l - Wenn der Abstand zwischen Messerschneide und

Schutzring 6 mm Ulbersteigt.

8 Fehler beseitigen

Fehler Ursache Losung

Schlitten geht schwer Schlittenflihrungsgleiter/ Schiittenfihrungsgleiter/
Schlittenfiihrungsstange Schiittenfihrungsstange
sind trocken Blen (Kapitel 6)

Restehalter geht. schwer Restehalterstange ist Restehalterstange dlen
trocken (Kapitel &)

Schlitten |asst sich nicht Schlittensicherung ist Anschlag ganz schlielfen

abklappen blockiert

schlechter Schnitt Messer ist stumpf Messer scharfen (7)

schlechtes Scharfergebnis Schleifscheiben sind ver- Schleifscheiben aus-
fettet tauschen

Messer kann nicht ge- IMesser iber die zuldssigen | Messer austauschen

scharft werden 5 mm abgeschiiffen

19




9 Ersatzteile bestellen

i Wichtig !

Verwenden Sie nur Originalersatzteile von Graef.
Bei Ersatzteilbestellung geben Sie bitte folgendes an:

- Maschinennummer
- Baujahr

-Typ
- Betriebsspannung

- Teilebeschreibung

20
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