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Modifications techniques réservées

Alu / Inox | Coupe droite | Lame de 300 mm | Base 570 x 310 mm
Epaisseur de coupe 0 - 20 mm | Capacité de coupe 230 x 195 mm

Lanouvelle Serie Gastroline s'illustre par ses performances de coupe et
son prix qui préserve votre budget. Elle reste |égere et compacte grace
a sa construction modulaire. Une vraie polyvalente pour l'utilisation
danslagastronomieetpourtousceuxquidécoupentdepetitsvolumes
tous les jours, sans vouloir se passer des vertus d'une machine
professionnelle. La A 3005 avec son diametre de lame généreux vous
laisse le choix de changer votre avis - elle découpe aisement petite
charcuterie ainsi que grand jambon!

- La protection de la lame, le racleur et le pousse-talon sont
amovibles, pour un nettoyage simple et rapide

« Traineau pliable a 90° pour le nettoyage

« Plan de la machine peu encombrant sous forme L

» Touches a membrane slre et étanches

- Utilisation simple en toute sécurité

- L'axe de la lame étant décalé en avant, les tranches peuvent
tomber librement sans buter sur le moteur

- Construction autoportante offre la possibilité de découper
directement sur un plat ou une assiette, sans toucher la tranche

- L'affGteur a deux phases procure une acuité précise

- Se fixe qu'en cas de besoin d'afflter la lame,
pour des meules toujours propres

- L'aff(itage procure un résultat professionnel



